
Contre Toute Attente
VDF - 100% gamay

Vinification et élevage : Élaboration traditionnelle mais dès que 
le vin arrive à un degré d’alcool d’environ 8.5%, une partie est prélevée, 
refroidie, stoppant ainsi la fermentation. Le moût partiellement fermenté, est 
mis en bouteille, en conservant tout le gaz carbonique de la fermentation.

Dégustation : Une robe rose grenadine, une explosion de fraîcheur de 
fruits, une bouche suave et gourmande avec un léger perlant.

Accord mets & vin : Insolite et léger en alcool, à savourer frais, à 
l’apéritif ou en dessert.

Degré d’alcool : 8,5°

L’ÂME DU BEAUJOLAIS

Terroir : Les vignes sont situées dans les vignobles du Perréon et de Cha-
rentay sur des sols sableux et argileux, situés à 15 km au sud de Corcelles, ce 
qui donnent des vins riches, ronds et expressifs.


