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100% gamay

MILLESIME 2023: Cette année, les vendanges ont débuté le 4 septembre.
L’été a été marqué par une météo changeante, alternant épisodes pluvieux,
périodes plus fraiches et vagues de chaleur. Malgré les défis posés par la
canicule et le manque d’eau, nous avons su nous adapter pour récolter des
raisins de belle qualité. Les nuits plus fraiches ont permis de préserver les
aromes délicats, conférant aux vins un caractére fruité et une élégance
remarquable. En définitive, le millésime 2023 se distingue par des vins frais,
équilibrés et d'une grande finesse.

TERROIR: Notre tout nouveau Beaujolais Le Perréon trouve ses origines
dans des parcelles situées sur notre lieu-dit remarquable du Déléche. Les
vieilles vignes de Gamay Noir s'épanouissent sur des sols granitiques
profonds apportant la densité et le caractére fruité emblématique des terroirs

de Beaujolais Villages.

VINIFICATION ET ELEVAGE: 80 vendangeurs récoltent les raisins en les
sélectionnant avec soin. Ils sont ensuite triés une seconde fois dans la benne.
La vinification est réalisée dans notre cuverie ultra-moderne, selon les
méthodes traditionnelles du Beaujolais.

DEGUSTATION: La robe est intense avec de beaux reflets violets. Le nez
révéle des notes de petits fruits rouges. En bouche, le vin est fruité, léger et
CHATEAU pe CORCELLES gourmand.

Beaujolais
Le Perréon ACCORD METS & VIN: Il se marie harmonieusement avec des charcuteries

2023 legéres.

MIS EN BOUTEILLE AU CHATES

DEGRE D’ALCOOL: 12.5 °




