
Brouilly Combiaty 2021 
Séléction parcellaire - 100% gamay

Millésime 2021 : Les vendanges ont commencé mi-septembre, plus tard 
que d'habitude. Les conditions météorologiques, telles que le gel printanier et 
les tempêtes de grêle, ont considérablement réduit les rendements. 2021 est 
un millésime marqué par le succès après de nombreux dé�s. Nous obtenons 
tout de même des vins élégants et fruités.

Vinification et élevage : Une cuvaison longue (18-20 jours), sur 
une vendange égrappée. La méthode de vini�cation consiste en un travail 
d'extraction par piegeages et remontages alternés, et passe par une maîtrise 
précise des températures tout au long de la fermentation. A�n de préserver la 
pureté du fruit, et exacerber l’élégance des tanins qui font la renommée de 
Combiaty, la cuvée a été elevée 15 mois en cuve.

Dégustation : Expression de fruits noirs (mûres et cerises noires) et de 
notes minérales, propres aux granits peu profonds sur lesquels sont cultivées 
ces vieilles vignes de gamay. La bouche est ample, mais sans exubérance, la 
structure tannique soyeuse. Un vin tout en délicatesse apte au vieillissement. 
À consommer à partir de 2025.

Accord mets & vin : Agneau ou boeuf.

Degré d’alcool : 13°

Terroir : Situé dans un amphithéâtre autour du château, le vignoble est 
planté sur des sols sableux, issus de la dégradation du granite. Ils sont 
pauvres, acides et peu profonds avec des af�eurements de rochers qui 
rappellent la présence de la roche mère. Notre parcellaire en lieu-dit Com-
biaty est située à l’altitude la plus élevée de l’amphithéâtre, avec une exposi-
tion Est, et est composée principalement de vieilles vignes en gobelet.
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