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GANTONNET

SIMPLEMENT BORDEAUX

Chateau Gantonnet 2022

Bordeaux Rosé
60% malbec, 40% merlot

MILLESIME 2022 : Le débourrement a eu lieu mi-avril pour une oraison
mi-mai avec 10 & 15 jours d’avance par rapport & 2021. La chaleur et la séche-
resse de 'année ont favorisé la production de jolies et petites baies, particulie-
rement saines, avec un bel équilibre entre acidité et fraicheur. Au mois de juin
nous avons eu une pluviométrie correcte et les mois de juillet et aofit ont été
caniculaires. Nous avons débuté les vendanges le 24 aofit.

TERROIR : Plateau argilo lourd et sous-sol calcaire.

VINIFICATION ET ELEVAGE : Pressurage direct pour favoriser une
couleur trés pale. Les jus sont maintenus au froid pendant 2 jours avant le
débourbage. La fermentation alcoolique se déroule en cuve inox a des tempé-
ratures basses pour conserver les arémes. L'élevage s’effectue en cuve sur lies
fines pendant 4 mois jusqu’a la mise en bouteille.

DEGUSTATION : Avec une jolie robe pétale de rose, il nous délivre un

bouquet généreux qui associe le bonbon anglais, la fraise et une touche
d’agrumes. Vraie douceur acidulée, la bouche est fraiche et croquante.

(Dégusté le 23/01/2023).

ACCORD METS & VIN : Salades d’été, poissons grillées, pizzas et bien

slr en apéritif.

DEGRE DALCOOL : 12,5°




