
CINQ SIÈCLES D’ÉLÉGANCE

Clos de Beauvenir 2020
Châteauneuf-du-Pape blanc 
60% roussanne, 40% grenache blanc

Millésime 2020 : En 2020 la météo favorable a consacré un cycle végé-
tatif exceptionnel. De bonnes réserves d’eau ont permis de faire face à la cani-
cule estivale. Le raisin est sain, généreux, la production s’avère bien supé-
rieure à 2019 sur l'ensemble des parcelles. La vendange longue débute �n 
août et se termine début octobre 2020 avec la récolte de vieux grenaches.

Vinification et élevage : Nos raisins sont cueillis à la main à juste 
maturité pour conserver leur pleine expression aromatique. Les cépages sont 
isolés pendant la fermentation en demi-muids et l’élevage sur lies �nes se 
poursuit pendant près de 9 mois (100% demi-muid). L'assemblage �nal se 
fera juste avant la mise en bouteille.

Dégustation : Robe brillante or pâle aux re�ets verts. Au nez le vin 
s’ouvre sur des arômes délicats mais complexes de �eurs blanches (acacia) et 
de poire fraîche. En bouche la �nesse (fruits blancs) et la chair (amandon) 
offrent un bel équilibre. La �nale est longue, impressionnante, salivante, le 
boisé �n et maîtrisé, grâce au choix du demi-muid, ajoute à la persistance et à 
l’élégance du vin. Attendre ce Clos de Beauvenir quelques années, c'est la 
promesse d’un beau moment de partage !

Accord mets & vin : Filet de St Pierre ‘beurre meunière’, Tartare de 
homard, St Jacques ‘à la plancha’ aux champignons.

Degré d’alcool : 14,5°

Terroir : Les sols sablo-limoneux parsemés de galets roulés apportent 
�nesse et expression aromatique. La présence à proximité d'une des rares 
sources naturelles de l'appellation ainsi que de bois séculaires créent un 
microclimat, chaud le jour mais frais la nuit et aide à produire des vins blancs 
à forte personnalité.


