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Cotes-du-Rhéne Villages rouge

50% grenache noir, 40% syrah, 8% mourvedre, 2% divers

Un millésime dit "a I'ancienne" | Aprés un hiver doux,
I'épisode de gel qui va toucher début avril une grande partie de la France,
épargne les vignes des Cassagnes grice notamment a la proximité du Rhéne.
[Jété est chaud et sec mais avec de bonnes précipitations début aofit, les
raisins arrivent a parfaite maturité pour les vendanges avec des degrés plus
raisonnables que ces derniers millésimes, nous faisant penser & un retour a la

normale !

Sols variés de sables, argiles et d’éclats de roches calcaires tres
filtrants qui favorisent 1'élaboration de vins charnus et équilibrés. Les vignes
sont 4gées en moyenne de 40 ans.

La vendange est triée 4 la parcelle. L'ex-
traction de la couleur et des tanins est douce avec plusieurs remontages quoti-
diens. Suivra une co-fermentation des 3 cépages principaux pour une longue
macération (3 &4 semaines). ['assemblage final est élevé sur lies fines en cuve
inox ou béton pendant 1 an.

Robe grenat foncé aux reflets violines. Au nez des notes
intenses de petits fruits rouges (framboise & cassis). En bouche de géné-
reuses touches fruitées (cerises mires) accompagnées de senteurs végétales
et épicées (laurier et poivre). Les tannins sont soyeux et fins. Les Cassagnes

) 2021 est un vin trés équilibré avec une belle acidité, une expression de fruit
EAa Nel'the vibrante et une structure tannique subtile, assurément un vin aérien, fin et
élégant !

LES CASSAGNES
COTES -DU-RHONE VILLAGES
2021

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

A apprécier sur des viandes rouges grillées et
vos melilleures recettes provencales comme une estouffade de beeuf aux

anchois !
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