
CINQ SIÈCLES D’ÉLÉGANCE

Château La Nerthe 2020
Châteauneuf-du-Pape rouge 
38% syrah, 35% grenache noir, 25% mourvèdre, 1% cinsault, 1% divers

Millésime 2020 : 2020 est marqué par la précocité exceptionnelle du 
cycle végétatif. Les précipitations quoique faibles seront suf�santes pour 
permettre aux sols de reconstituer leur réserve d'eau et faire face à la vague 
de chaleur estivale heureusement moins intense qu'en 2019. Les épisodes 
pluvieux de �n août et �n septembre vont ralentir la maturité des baies.  
Indemnes de maladies, les raisins seront généreux, produisant un volume 
supérieur à 2019 sur l'ensemble des parcelles. Les vendanges vont s’étaler sur 
plusieurs semaines, cépage par cépage, pour se terminer le 6 octobre avec 
quelques vieux grenaches noirs.

Vinification et élevage : Les raisins cueillis à la main sont triés 
sur table. Ils sont ensuite mis en cuve (pour partie tronconique et inox) 
pendant près de 4 semaines avec des remontages et pigeages réguliers. Les 
vins sont ensuite soutirés en cuve bois pour la fermentation malolactique. A 
l'issue de cette seconde fermentation, l’élevage se fera dans différents conte-
nants: foudres 35%, cuve tronconique 40%) et barriques (neufs 15% - vieux 
10%) pendant 12 mois l’assemblage. La mise en bouteille aura lieu 6 mois plus 
tard.

Dégustation : Ce Château La Nerthe est harmonieux et équilibré !
Jolie robe rouge grenat aux re�ets violines. Au nez, un mélange de fruits 
rouges mûrs (cerise) et de senteurs végétales (réglisse & anis). Le touché de 
bouche est soyeux, le vin rond, pulpeux montre des tanins présents mais 
souples sur des accents fruités (prune) et des notes herbacées (menthol) en 
�nale. L'ensemble con�rme un millésime solaire mais sans excès d'alcool ni  
sécheresse. Il révèle au contraire un bel équilibre et une réelle fraîcheur à 
aprécier sur la jeunesse ou à attendre une dizaine d'années ou plus !

Accord mets & vin : À déguster sur un tajine d’agneau aux 
pruneaux, un �let de canette à la plancha

Degré d’alcool : 15°

Terroir : Sols variés d’argilo-calcaire, de sablo-argileux, de grès parse-
més des fameux galets roulés.
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