
CINQ SIÈCLES D’ÉLÉGANCE

Cuvée des Cadettes 2020
Châteauneuf-du-Pape rouge 
48% grenache noir, 32% syrah, 20% mourvèdre

Millésime 2020 :  L’année est marquée par le beau temps avec de faibles 
mais régulières précipitations permettant aux sols de reconstituer leur réserve 
en eau et de faire face à la canicule estivale. Les pluies �n août et �n septembre 
ralentissent la maturité des baies et les vendanges vont commencer �n août 
avec les grenaches blancs et s’étalent dans le temps. Le clap de �n se fait le 6 
octobre avec les derniers grenaches noirs de nos plus vieilles vignes. Les 
raisins sont sains et généreux : la récolte 2020 s’avère supérieure à 2019 sur 
l'ensemble de nos parcelles. 

Vinification et élevage : Les raisins sont en partie égrappés. La 
fermentation s'effectue en cuves 100% bois tronconiques. L’utilisation de 
levures indigènes et les pigeages réguliers assurent la meilleure extraction des 
composantes des baies. La macération dure 4 semaines. L'assemblage �nal 
vieillira pendant 12 mois pour partie en cuves bois (50% foudres) et pour 
partie en barriques (25% fûts neufs).

Dégustation : Cette Cuvée des Cadettes 2020 semble parfaitement en 
accord avec le millésime et re�ète le style racé des vins du Château La Nerthe. 
La robe est rouge foncé, intense avec des re�ets violine. Le nez est expressif 
sur la cerise noire mûre et les épices (poivre). En bouche, la part importante 
de mourvèdre apporte puissance, densité mais aussi toute sa fraîcheur au 
grenache, qui, lui, est porté par le fruit (myrtille, kirsch). Les tanins sont 
élégants et précis et témoignent de la �nesse de l’élevage, voilà un millésime 
capable de vieillir 10 ans et plus !

Accord mets & vin : En accompagnement de viandes charnues et 
gouteuses en sauce: gibier.

Degré d’alcool : 15°

Terroir : Cette cuvée provient de nos plus anciennes parcelles essentielle-
ment établies sur des sols sablo-argileux parsemés de galets roulés autour du 
château. Elles lui confèrent une qualité tannique remarquable.


