
CINQ SIÈCLES D’ÉLÉGANCE

Les Clavelles 2023
Châteauneuf-du-Pape Rouge 
100% Grenache noir

Dégustation : Le grenache, vini�é ici en grappes entières, confère au 
vin sa robe pâle et ses envoûtants arômes �oraux (pétales de rose) et orien-
taux (bois de rose) mêlées de quelques touches fruitées (litchi, liqueur de 
mandarine). En bouche, les tanins, �ns et veloutés, dominent avec grâce et 
délicatesse. Les Clavelles 2023 séduit par la pureté de son fruit, son caractère 
aérien et sa �nale fraîche et persistante.

Accord mets & vin : Osso buco ‘alla milanaise’

Degré d’alcool : 14°

Terroir : Cette cuvée provient de parcelles établies sur les lieux-dits 
‘Chemin de Châteauneuf’ à la croisée de « La Crau Sud » et de « La Font du 
Loup ». Le grenache trouve ici tout son équilibre, oublie son caractère puis-
sant, en dévoilant délicatesse et �nesse tout en revendiquant une densité toute 
méridionale.

Vinification et élevage : Vendangées à la main et triées dès récep-
tion en cave, les grappes laissées entières sont alors encuvées. L’extraction se 
déroule sereinement par pigeage et remontage quotidien pendant environ 20 
jours. Ensuite le vin est entonné pour 12 mois dans des demi muids de 600 
litres et des pièces de 228 litres, tous âgés de moins de 3 ans et issus de chênes 
français.

Millésime 2023 : L’hiver 2022-2023 doux et très sec est suivi de pluies 
pro�tables à la �n du printemps, le vignoble peut alors se développer parfaite-
ment avec une pression mildiou marginale. L’été qui suit, malgré la chaleur et 
la sécheresse, ne déclenche qu’un stress hydrique modéré. Les températures  
élevées mi-août vont accélèrer la récolte des 1ers raisins blancs mais les pluies 
arrivent et les vendanges vont se poursuivre sereinement augurant d’une 
qualité de raisin exceptionnelle. Les conditions de ce millésime 2023 vont 
nous permettre pour la 1ère fois d’isoler de nombreux lots de différents 
cépages et con�rmer ainsi un travail de précision et de sélection à la parcelle 
sans aucune contrainte de temps.


