CUVEE

ENTOUTE OCCASION

PRODUIT DE FRANCE

vec , La famille Richard souhaite répondre aux envies d'aujourd’hui
Avec CURIUS, La famille Richard souhaite répond dauj
grace a des vins audacieux, pensés pour une dégustation moderne et décom-
plexée. Des vins en « Vin de France », élaborés dans les domaines de la
amille, en parfaite résonance avec [‘époque actuelle : Rouge clair, rosé tendre,
famill parfaite ré [époq tuelle : Rouge l é tend
blanc moelleux, rouge profond... Des profils de vin variés, qui se boivent frais,
qui ne dépassent pas 12,5° et dont la fin de bouche est légérement patinée

par une sucrosité a peine perceptible.

En toute occasion - Rouge gourmand
Vin de France

TECHNIQUE : Les raisins sont triés et éraflés. Fermentation & tempé-
rature contrélée en dessous de 26°C pour garder le fruit et la fraicheur.
Cuvaison courte puis pressurage dés lobtention d'un équilibre fin et suave.

DEGUSTATION : Robe intense et brillante. Nez expressif de fruits
mars. Bouche charnue et pulpeuse, portée par une belle fraicheur qui rend
le vin équilibré et digeste. A servir légérement frais, 3 16°C. Idéal a lapéritif,
autour de grillades, de salades gourmandes, lors de repas simples ou plus
raffinés. Un vin & savourer en toute occasion !

UNIVERS : Clin d'ceil a la peinture de La Céne, cette illustration met en
scéne une grande tablée moderne, garnie de mets et envahie de chats
espiégles. Le contraste entre la référence classique et les éléments du
quotidien - comme lordinateur posé sur la table - installe un ton léger et
contemporain. La cuvée En toute occasion célébre ces instants de partage,
simples ou festifs, ot le vin sinvite sans cérémonie.




